ZESPOL SZKOL
im. Macieja Rataja w GoScinie
78120 Gocine ZALACZNIK NR 1 DO SIWZ

woj.zachodniopomorskie
tel/ffax 943512133

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1) Przedmiotem zamdwienia dotyczy sukcesywnych dostaw artykutdw spozywczych wraz z
dowozem i wniesieniem w uktadzie zadaniowym.

2) Miejsce dostawy: magazyn Zespotu Szkdt im. Macieja Rataja w Goscinie ul. IV Dywizji Wojska
Polskiego 70 (stotdwka internatu)

3) Podziat przedmiotu zamédwienia na poszczegdlne czesci:

a) Czesc¢ I - Artykuly sypkie, przetwory i przyprawy — Zalgcznik nr 2A,

b) Czes¢ 11 - Migso i przetwory oraz drob i przetwory - Zatacznik nr 2B,

c) Czesc III - Nabiat - Zatacznik nr 2C,

d) Czes¢ IV - Pieczywo i wyroby cukiernicze - Zatgcznik nr 2D,

e) Czes¢ V - Warzywa i owoce, jajka — Zatacznik nr 2E,

f) Czes¢ VI - Ryby, przetwory z ryb - Zatacznik nr 2F,

g) Czes¢ VII - Artykuly mrozone - Zatgcznik nr 2G.

4) Zastosowanie wskazanych w dokumentacji Zamawiajgcego preferencji opisujacych wymagania
odnoszace sie do cech jakosciowych przedmiotu zamowienia — podyktowane jest zapewnieniem
preferowanej dla przedmiotu zamowienia najwyzszej, jakosci.

5) Zamawiajacy dopuszcza rozwigzania rownowazne. Wykonawca, ktory w ofercie powota sie na
zastosowanie rozwigzan réwnowaznych opisywanym w niniejszej SIWZ przez Zamawiajgcego,
zobowigzany jest wykazaé, ze oferowane przez niego produkty posiadajg cechy nie gorsze niz
wskazane w SIWZ oraz o wiasciwosciach jakosciowych takich samych lub zblizonych do tych, ktére
zostaty opisane w SIWZ, lecz oznaczone innym znakiem towarowym, patentem lub pochodzeniem,
gwarantujace wysoka jakos¢ oraz zapewniajgace uzyskanie parametrow jakosciowych nie gorszych
niz okreslone w niniejszej SIWZ. Oferujac artykut réwnowazny wykonawca zobowiazany jest wpisaé
jego nazwe handlowg oraz jego producenta w kolumnie uwagi w formularzach asortymentowych

dla poszczegdinych czesci.

W _przypadku zaproponowania gramatury zblizonej do oczekiwanej przez Zamawiajacego,
obowiazkiem wykonawcy bedzie dokonanie stosownych przeliczen i zaoferowanie ilosci produktu w
innym opakowaniu (zblizonej wielkosci), ktora pokryje zapotrzebowanie Zamawiajacego okreslone
w formularzu asortymentowym.

6) Doktadny rodzaj, nazwa asortymentu, przewidywane ilosci zawarte sg w tresci Zatacznika nr 2A,
2B, 2C, 2D, 2E, 2F, 2G do SIWZ Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmian proporcji w
zamawianych asortymentach w przypadku réznic w planowanym obtozeniu internatu, czy tez zmian
ilosci zamawianych positkow. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmniejszenia lub zwiekszenia
ilosci zamowionego towaru do wysokosci 30% . Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do
zmniejszenia ilosci zamowionego towaru z powodu panujacej obecnie pandemii koronawirusa Sars-
Cov2 (przy obostrzeniach, kiedy nie ma mtodziezy w jednostce).

7) Wymagania w zakresie opakowan - pojemniki plastikowe, z pokrywkami, czyste, bez
obcych zapachow, powinny by¢ przeznaczone tylko do jednego asortymentu, elementy powinny by¢

utozone w opakowaniu w sposéb niepowodujacy deformacji i zapewniajacy estetyczny wyglad
gotowego wyboru.

8) Wymagania w zakresie opakowan - kazde opakowanie musi zawiera¢ nastepujace dane:
a) nazwe $rodka spozywczego

b) dotyczace sktadnikdéw wystepujacych w srodku spozywczym,
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c) date minimalnej trwatosci albo termin przydatnosci do spozycia,

d) dane identyfikujgce:

- producenta srodka spozywczego,

- kraj, w ktorym wyprodukowano srodek spozywczy

- zawartos$é netto lub liczbe sztuk srodka spozywczego w opakowaniu

- warunki przechowywania ( w przypadku gdy jego jakos¢ zalezy od jego przechowywania)
- oznaczenie partii produkcji

- klase jakosci handlowej

8) Wymagania w zakresie transportu - Wykonawca zobowigzany jest przewozic¢ artykuty objete
przedmiotem zamowienia publicznego transportem dopuszczonym przez SANEPID, zgodnie z
ustawg o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia oraz Rozporzadzeniem (WE) nr 852/2004 z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkow spozywczych, Rozporzadzeniem (WE) nr 853/2004 z
dnia 29 kwietnia 2004 r. dotyczace higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego.

9) Wymagania w zakresie wszystkich produktow:

a) produkty wytwarzane beda zgodnie z ustawag o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz
rozporzadzeniami Wykonawczymi wydanymi na jego podstawie,

b) kazdy produkt - realizowany bedzie zgodnie z normami jakosciowymi GHP, GMP lub systemem
HACCP

¢) kazdy dostarczony produkt ma by¢ I kl.
10) Cechy dyskwalifikacyjne:

a) w zakresie wszystkich produktow:

nalot lub objaw plesni, gnicia lub zaparzenia, zbite, nadttuczone skorupki obecnos¢ szkodnikow
oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, uszkodzenia mechaniczne,

b) wspolne dla miesa:

oslizgtose, nalot plesni, zazielenienie miesa,

c) wspolne dla wedlin:

nalot plesni, barwa szarozielona, obecnosc¢ szkodnikdw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania
opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenie, zawilgocenie powierzchni,

d) wspolne dla ryb:

obce, kwasne lub gorzkie posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot lub objawy plesni, zazielenienie,
obecnos¢ szkodnikdow oraz ich pozostato$ci, brak opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne,
zabrudzenia, zawilgocenie powierzchni,

e) wspdlne dla art. nabiatowych, spozywezych, jaj

obce, kwasne lub gorzkie posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot lub objawy plesni, gnicia lub
zaparzenia, zbite, nadtluczone skorupki, nieprawidtowa konsystencja, obecnos¢ szkodnikéw oraz
ich pozostatosci, brak opakowan, ich uszkodzenia mechaniczne, zerwanie plomby, zabrudzenia,
plamy na powierzchni oraz zawilgocenie powierzchni,
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f) wspdlnie dla warzyw i owocdw:

obce posmaki, zapachy, oslizgtosc¢, nalot lub objawy pleséni, gnicia lub zaparzenia, miejsca obite,
oznaki wiedniecia, obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, musza by¢ wolne od zanieczyszczen
i uszkodzen spowodowanych przez choroby, mrdz i inne czynniki zewnetrzne

a) wspolne dla mrozonek:

obce, kwasne lub gorzkie posmaki, zapachy, oslizgtos¢, nalot lub objawy plesni, gnicia lub
zaparzenia, zbite, objawy rozmrozenia oraz zawilgocenia powierzchni, nieprawidtowa konsystencja,
obecnos¢ szkodnikéw oraz ich pozostatosci, brak oznakowania opakowan, ich uszkodzenia
mechaniczne, zerwanie plomby.

11. Oferowane przez wykonawce produkty spetniajga wymagania okreslone: ustawg o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia, ustawa o warunkach zdrowotnych Zywnosci i zywienia,
ustawg o wymaganiach weterynaryjnych dla produktéw pochodzenia zwierzecego.

12. Artykuly spozywcze winny by¢ oznaczone zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa w tym
zakresie, zawiera¢ informacje tj. nazwe producenta, termin przydatnosci do spozycia, wage,
warunki przechowywania.

13. Mieso musi by¢ pochodzenia krajowego, nieuwodnione, z okresem waznosci do spozycia nie
mniej niz pie¢ dni od daty dostawy do magazynu zywnosciowego. Wedliny pochodzenia krajowego,
9 do 10 dni waznosci okreslonej przez producenta.

14.Produkty pochodzenia zwierzecego muszg spetnia¢ wymogi ustawy o© wymaganiach
weterynaryjnych dla tych produktow z dnia 29 stycznia 2009 r. Zaktad produkcyjny musi byé pod
nadzorem weterynaryjnym i posiada¢ wpis do Rejestru Powiatowego Lekarza Weterynarii. Na
zadanie Zamawiajgcego od chwili otwarcia ofert i przez okres trwania umowy Wykonawca
dostarczy dokument potwierdzajacy wpis do Rejestru Powiatowego Lekarza Weterynarii.

15. Mleko i przetwory mleczne musza by¢ dostarczane z terminem przydatnosci do spozycia nie
krotszym niz piec dni, liczac od daty dostawy do magazynu Zamawiajacego.

16. Dostarczone warzywa i owoce muszg by¢ Swieze, bez uszkodzernn mechanicznych i
biologicznych.

17. Pieczywo oraz wyroby ciastkarskie powinny cechowad sie wysokimi walorami smakowymi.
Dostarczona zywnosci musi by¢ swieza z odpowiednim terminem przydatnosci do spozycia, zgodnie
z obowigzujacymi normami.

18. Wykonawca zamoéwienia dostarcza zamowione asortymenty wlasnym transportem, na wiasny
koszt i ryzyko.

19. Ze wzgleddw logistycznych dostawy mogg sie odbywac $rodkami transportu o tadownosci nie
przekraczajacej 3,5 tony.

20. Dostawy odbywaé sie bedg codziennie na podstawie zamoéwienia przekazywanego z
jednodniowym wyprzedzeniem, a w wyjatkowych sytuacjach nawet tego samego dnia.

22. Zamodwienia sktadane beda przez uprawnione osoby wskazane przez Zamawiajacego w
umowie,

23. Zamowienia sktadane beda w sposob uzgodniony przez przedstawicieli Zamawiajacego i
Wykonawcy.

24. Dostawy realizowane beda w dni robocze w godzinach od 6:00 do 8:00
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25. Zamawiajacy zastrzega sobie, w ramach koniecznosci, prawo zadania natychmiastowego
dokonania dostawy (w sytuacjach nadzwyczajnych), szybko$é reakcji wykonawcy na tego typu
zaméwienie, stanowi¢ bedzie kryterium oceny ofert. Najwyzej zamawiajacy oceni oferte,
ktérej wykonawca zaoferuje, najkrotszy czas liczony w godzinach, od ztozenia zapotrzebowania, w
tym trybie, do zakonczenia dostawy.

ZATWIERDZAM:
DYREKTOR
o4 SEkt im. Macieja Rat2ia

Gosicinie
mgr ini Hzﬁ% Tkacz
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